CrottosaCapraio

ANTIPASTI

Tarozz alla valtellinese (fagiolini, patate bollite e schiacciate, cipolle,

formaggio e burro della Valtellina) 10 €

Antipasto del crotto (prosciutto crudo e coppa di Parma, salame,

cipollotti in agrodolce, polentine con lardo) 11.5€
Sciatt”, bresaola e slinzega nostrana della Valtellina 12.5€
Tomino pancettato con polentine taragna 11.5€

Tagliere di salumi di selvaggina con crostino di fegatini 11.50 €

PRIMI PIATTI

Pizzoccheri di pasta fresca alla valtellinese (minimo due porzioni) 13 €
Tagliatelle di pasta fresca con ragu di selvaggina 13 €
Crema di funghi* e castagne 12 €
Tortellone di zucca al burro e salvia e amaretti 12 €
Risotto del giorno (minimo due porzioni) 1265 €
SECONDI

Bocconcini di cinghiale® alla cacciatora con polenta 16 €
Brasato di manzo con polenta 15€

Carre e costato di maiale disossato ripieno di salsiccia,
funghi e verza con polenta 15 €



Galletto alla diavola con patate al forno 15 €
Tagliata di manzo al Porto con cime di rapa 16 €

Polenta uncia (mantecata coi formaggi, burro fuso, salvia, aglio) 12 €

Tutti i secondi con polenta possono essere accompagnati da polenta
taragna con una maggiorazione di 2,50 €

CONTORNI

Patate al forno 4.5 €

Cime di rapa saltate in padella con aglio olio peperoncino 4.5 €

Cavolfiori gratinati 4.5 €

DOLCI DEL. CROTTO 6€

Torte e crostate del giorno, panna cotta, creme caramel, creme

brulée ...

COPERTO 2€

pane biologico del Forno | Genuini di Lecco

In caso di intolleranze e allergie vi chiediamo di segnalarlo al personale di sala, vi aiuteremo a conoscere
gli ingredienti dei nostri piatti e vi orienteremo nella scelta (tabella allergeni visionabile su richiesta).

*Prodotto congelato/surgelato

In assenza di reperibilita del prodotto fresco, alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da
surgelazione tramite abbattitore.



